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Los 3

Friedrich-Schiller-
Gemeinschaftsschule

29.09.2020 PRO , 3 PVP Mensaausschuss Gemeinde Pfedelbach
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Kommunale Tragerschatft Freie Tragerschaft

=6 @

29.09.2020 PRO , 4 PVP Mensaausschuss Gemeinde Pfedelbach



Anlage 2 zu TOP 3 GR offentlich 26.01.2021

Verptlequngskonzept Kindertagesstatten

Bewirtschaftungs- - Eigenregie

system - Bewirtschaftung mit Personal der Trager

Kuchenkonzept Ausgabekiche

Produktionssystem Cook&Hold-System = Anlieferung von heil3en, verzehrfertigen Speisen

Verpflegungs- Mittagessen

angebot Pro Tag 2 verschiedene Menus im Angebot, davon wird 1 Meni fur alle Kinder ausgewahlt

und bestellt. Wenn das Menu Schweinefleisch enthalt, wird eine Fleisch-Ersatzkomponente
zusatzlich angeboten.

In 20 Verpflegungstagen:

Mendlinie I:

Max. 10 x ein Fleischgericht,

Min. 2 x ein Fischgericht

Mind. 8 x ein vegetarisches Gericht

Max. 4 x SuRR3speisen

Mendlinie 1I:

20x ein vegetarisches Gericht

Nachtisch: in 5 Verpflegungstagen 3 x Obst , 2 x Milch

Ausgabekonzept Tischgemeinschaften
Ausgabe der Essen an die Kinder im Schiisselsystem
Betreuung am Tisch erfolgt durch padagogisches Personal
Bestellwesen und Uber Einrichtung /Trager
Abrechnung

-
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Bewirtschaftungs-
system

Kuchenkonzept

Produktionssystem

Verpflegungs-
angebot

Ausgabekonzept

Bestellwesen und
Abrechnung

Verpflegungskonzept Mozartschule

- Fremdregie
- ,Bewirtschaftung der Mensa“ durch den Caterer

Ausgabekiiche

Cook&Hold-System = Anlieferung von heif3en, verzehrfertigen Speisen

Mittagessen

Pro Tag 2 verschiedene Menus im Angebot, davon wird 1 Menu fur alle Schuler
ausgewahlt und bestellt. Wenn das Meniu Schweinefleisch enthélt, wird eine Fleisch-
Ersatzkomponente zusatzlich angeboten.

In 20 Verpflegungstagen:

Meniilinie I:

Max. 10 x ein Fleischgericht,

Mind. 2 x ein Fischgericht

Mind. 8 x ein vegetarisches Gericht

Max. 4 x Sul3speisen

Mendilinie I1:

20 x ein vegetarisches Gericht

Nachtisch: in 5 Verpflegungstagen 3 x Obst , 2 x Milch
Tischgemeinschaften
Ausgabe der Essen an die Kinder im Schiisselsystem

Betreuung am Tisch erfolgt durch padagogisches Personal
Uber Einrichtung /Schultrager

-
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Bewirtschaftungs-
system

Kuchenkonzept

Produktionssystem

Verpflegungs-
angebot

Ausgabekonzept

Bestellwesen und
Abrechnung

Verptlequngskonzept Friedrich-Schiller-Schule

- Fremdregie
- Bewirtschaftung der Mensa durch den Caterer

Ausgabekiiche

Cook&Hold-System = Anlieferung von heif3en, verzehrfertigen Speisen

Mittagessen in 20 Verpflegungstagen:

Pro Tag 2 verschiedene Menus im Angebot
Mendilinie I:

Max. 10 x ein Fleischgericht,

Min. 2 x ein Fischgericht

Mind. 8 x ein vegetarisches Gericht

Max. 4 x Sul3speisen

Mendilinie I1:
20 x ein vegetarisches Gericht

GrolRRer Salatteller mit Brotchen/Brot

Nachtisch: in 5 Verpflegungstagen 3 x Obst , 2 x Milch

Tablettsystem

Die Bestellung und Bezahlung erfolgt durch die Schiler bzw. Eltern direkt tber ein
internetbasiertes Bestell- und Abrechnungssystem das der Auftragnehmer/Caterer zur
Verfuigung stellen muss.

S
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lualitatsanforderungen Menii | und Il

-Abwechslungsreiches, gesundheitsférderliches und
altersgerechtes Speisenangebot
Keine Produkte mit Geschmacksverstarkern

-Salz, Zucker werden sparsam eingesetzt

Keine kiunstlichen Aromen und Suf3stoffen bzw.
Zuckeralkoholen

oRegionaltypische Gerichte (Linsen & Spatzle,
Maultaschen, Schupfnudeln,.....)

-
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Verhaltnis Hualitatsanforderung vs. Angebote

.

PVP 4




Anlage 2 zu TOP 3 GR 6&ffentlich 26.01.2021

I e i S

Gaf. Anpassunpd\@urgibungsunterlagen

Bekanntmachung 10.02.2021

26.01.2021 PRO ‘ 16 PVP Gemeinde Neuhausen a. d. Fildern
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GR Sitzung 26.01.2021

Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit !

26.01.2021 PRO (¢ / PVP E Gemeinde Neuhausen a. d. Fildern
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Alle Infalte digser Présentation, insbesondere Jexte, Iabellen und Konzeptvor/agen sind urheberrechtich geschitzt. Das Urheberrecht
liegt, soweit micht ausdriicklich anders gekennzeichnet. bei Pro Schulverpflegung bzw. PVP Projektmanagement. Die Vervielfaltigung,
Versffentichung, Bearbeitung und Ubersetzung, bleiben Pro Schulverpflequng bzw. PP Projektmanagement varbehalten

Wer gegen das Urheberrecht verstilit (z.B. Texte, Konzeptvorlagen unerlaubt kopiert). macht sich geméal SSIUE f Ukl strafbar, wird
Zudem kastenpflichtiy abgemafnt und muss Schadenersatz leisten (397 Urhb).



